
Voorgerechten 

Carpaccio van rund - € 23,00 
Belgisch witblauw –  olijven van Nyons – appelkappers – rucola – Parmezaan. 

Vitello tonnato - € 24,00 
Kalf – tonijnsaus – rucola – kappertjes. 

Garnaalkroketten - € 26,00 
Slaatje – gefruite peterselie – tartaar. 

Kikkerbillen - € 23,00 
Krokant gebakken – kruidenboter. 

 

 

 

 

Salade – Groenten - Pasta 

Salade pikant gewokt rundreepjes – € 29,00 
Gemengde sla – chili – soja 

Pasta scampi – € 29,00 
Gebakken scampi – linguine – getomateerde lookroom. 

Kruidenpasta gamba's – € 32,00 
Linguine – groenten – pesto. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Om lange wachttijden te vermijden, vragen wij U uw keuze te beperken tot 
 4 verschillende gerechten per tafel. 



Asperge gerechten 

        Voorgerecht  Hoofdgerecht 
Asperges op Vlaamse wijze     € 23,00  € 33,00 
Gesmolten boter – ei – peterselie (HG: met natuuraardappelen). 

Asperges met gerookte zalm    € 24,00  € 37,00 
Asperges – gerookte zalm – mousseline (HG: met natuuraardappelen). 

Carpaccio van rund met asperges   € 24,00 
Asperges – ansjovis – rundscarpaccio – Worcestershire dressing. 

Bladerdeeggebakje      € 24,00 
Asperges – scampi – bieslookroom. 

Kabeljauw           € 37,00 
Asperges – garnalen – mousseline – aardappelpuree.   

Kalfszwezerik          € 46,00 
Gebakken asperges – kalfsjus – peterseliekrieltjes. 

 
 
 
 
 
 
 
 

Visgerechten 

Tomaat garnaal – € 39,00 
Klassieke tomaat garnaal – slaatje – verse frieten. 

Spies gegrilde scampi – € 34,00 
Slaatje – tartaarsaus – verse frieten. 

Gegrilde visschotel – € 37,00 
Gegrilde vissoorten – linguine – kruidenboter. 

Zeetong ‘ meunière’ – € 39,00 
Tartaarsaus – verse frieten. 
 Garnituur: 
  Assortiment warme groenten van het moment - € 4,00 
  Gemengd slaatje - € 3,00 
 
 
 
 

 
Om lange wachttijden te vermijden, vragen wij U uw keuze te beperken tot 

4 verschillende gerechten per gang. 



Vleesgerechten. 

Steak tartaar – € 29,00 
Belgisch witblauw – met het mes gesneden – slaatje – verse frieten. 

Steak natuur – € 29,00 
Belgisch witblauw – verse frieten. 

Lamskroon  – € 46,00 
Lentegroenten – rozemarijnsaus – gratin. 

Filet pur natuur – € 37,00 
Belgisch witblauw – verse frieten. 

 Garnituur (steak en filet pur): 
  Assortiment warme groenten van het moment - € 4,00 
  Gemengd slaatje - € 3,00 
 Sauzen: 
  Peperroom / Champignonroom / Champignon natuur / Stroganoff - € 3,50 
  Bearnaisesaus - € 4,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nagerechten. 

Dame blanche – € 14,00 
Vers gedraaid vanille-ijs - warme chocoladesaus. 

Chocolade – € 14,00 
Moelleux - vers gedraaid vanille-ijs - crème anglaise. 

Sabayon – € 14,00 
Vers gedraaid vanille-ijs – Amaretto. 

Carpaccio ananas – € 14,00 
Gekarameliseerd – vanille-ijs – chiazaadjes – kokos – munt. 

Kaas – € 15,00 
Assortiment geaffineerde kazen - rozijnentoast. 

 

 
 

Om lange wachttijden te vermijden, vragen wij U uw keuze te beperken tot 
 4 verschillende gerechten per tafel. 


